
NIJESTAO HONOR' V COMPR'OMISO 

, SECRETARÍA DE 
11 SEGURIDAD Y PROTECCIÓN 

CIUDADANA 

Asunto: Constancia de No Antecedentes Penales 

A QUIEN CORRESPONDA: 

CUYA FOTOGRAFÍA APARECE AL MÁRGEN DE LA SOLICITUD, SE EXTIENDE 
LA PRESENTE CONSTANCIA A PETICIÓN DEL INTERESADO, EN LA CIUDAD 
DE TEPIC, CAPITAL DEL ESTADO DE NAYARIT, A LOS 06 (SEIS) DÍAS DEL 
MES DE SEPTIEMBRE DEL AÑO 2023 DOS MIL VEINTITRES. 

ATENTAMENTE 
DIRECTORA GENERAL DE PRo;r� ... 4 

Y REI SERCIÓN SOCIAL EN 

MIRN/ecgg 

Dirección General de Prevención y Reinserción Social 
Roma No. 198 Colonia Cd del Valle, Tepic Nayarit, México C.P. 63157 

readaptacionsocial. nayari t@hotmai 1. com 
Tel. (311) 213-64-93 



A quien corresponda: 

- - - La que suscribe Maestra Margarete Moeller Porraz, en mi carácter de 
Secretaria del Consejo General Universitario y Secretaria General de la 
Universidad Autónoma de Nayarit, hago, - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

---------------------CONSTAR----------------------- 

- - - Que revisados los archivos de esta Secretaría General, no se encontró 
que la C. Karla Yanethzyn Ayvar Delgado haya sido sancionada por el 
Consejo General Universitario de la Universidad Autónoma de Nayarit. - - - - 

Se extiende la presente constancia a petición del interesado en la ciudad de 
Tepic, capital del estado de Nayarit; a los 5 días del mes de septiembre de 
2023, para los efectos legales a que ya lugar. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

,,, 

�� ,r-'[]� Universidad .�/:11i 11/� Autonoma 
�J : - '• 1-r.!? de Nayarit 
�;:::) 

SECRETARÍA GENERAL 

Secretaría Torre de Rectoría, Sto piso 
General Ciudad de La Cultura "Amado Nervo" C.P. 63000 Tepic, Nayarit 

Tel.: 311 211 88 00 ext. 8820 
sg@uan.edu.mx 



UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NAYARIT 
UNIDAD ACADÉMICA DE TURISMO 

LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA 

AYVAR DELGADO KARLA YANETHZYN 
LA PRESENTE ES LA HISTORIA ACADÉMICA COMPLETA DEL ALUMNO RESPECTO AL PROGRAMA ACADÉMICO DE LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA PLAN 2015. 

CLAVE NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE CREDITOS PERIODO CALIF. TIPO DE 
EVALUACIÓN 

TRONCO BASICO UNIVERSITARIO 
TBU 1 00 DESARROLLO DE HABILIDADES DEL PENSAMIENTO 5 DIC2021 ORDINARIO 
TBU101 TECNOLOGIAS DE LA COMUNICACION Y GESTION DE INFORMACION 5 DIC2021 ORDINARIO 
TBU102 LENGUAJE Y PENSAMIENTO MATEMATICO 5 DIC2021 ORDINARIO 

ORDINARIO 

ORDINARIO 
ORDINARIO 

ORDINARIO 
ORDINARIO 

TRONCO BASICO DEL AREA C E A ... 
TBEA200 COMUNICACION EN LOS PROCESOS ORGANIZACIONALES 4 JUN2022 
TBEA201 FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION 6 JUN2022 
TBEA202 INTRODUCCION A LA ECONOMIA 6 JUN2022 
TBEA203 BASES TEORICAS DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA 6 JUN2022 
TBEA204 GESTION DE LA INFORMACION EN LAS ORGANIZACIONES 4 JUN2022 

AREA DISCIPLINAR 
EAGA300 HISTORIA DE LA GASTRONOMIA 5 DIC2021 
EAGA301 INTRODUCCION A LAS ARTES CULINARIAS 6 DIC2021 
EAGA302 TECNICAS CULINARIAS 7 DIC2021 
EAGA303 INOCUIDAD ALIMENTARIA Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO 6 DIC2021 
EAGA304 PANIFICACION BASICA 7 JUN2022 
EAGA305 COMPONENTES QUIMICOS DE ALIMENTOS 6 JUN2022 
EAGA306 COCINA MEXICANA 7 DIC2022 
EAGA307 MERCADOTECNIA EN LA GASTRONOMIA 6 DIC2022 
EAGA308 GEOGRAFIA Y PATRIMONIO DE LA CULTURA GASTRONOMICA 6 DIC2022 
EAGA309 ADMINISTRACION DEL CAPITAL HUMANO 6 DIC2022 
EAGA310 CONTABILIDAD APLICADA A LA GASTRONOMIA 6 DIC2022 
EAGA311 PANADERIA FINA 7 DIC2022 
EAGA312 PROCESOS DURANTE LA PREPARACION DE ALIMENTOS 6 DIC2022 
EAGA313 COCINA REGIONAL MEXICANA ZONA NORTE 7 JUN2023 
EAGA314 ESTADISTICAAPLICADAA LA INVESTIGACION 6 JUN2023 
EAGA315 COSTOS Y CONTROL DE INVENTARIO 6 JUN2023 
EAGA316 LEGISLACION EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 6 JUN2023 
EAGA317 NUTRICION 6 JUN2023 
EAGA318 ENOLOGIA Y MARIDAJE 7 JUN2023 
EAGA319 COCINA REGIONAL MEXICANA ZONA CENTRO 7 
EAGA320 PROCESO DE LA INVESTIGACION CIENTIFICA 6 
EAGA321 FINANZAS 6 
EAGA322 PRINCIPIOS DE REPOSTERIA 7 
EAGA323 CONSERVACION DE ALIMENTOS 6 
EAGA324 COCINA REGIONAL MEXICANA ZONA SUR 7 
EAGA325 COCINA DE NAYARIT 7 
EAGA326 MERCADOTECNIA ESTRATEGICA 6 
EAGA327 COCTELERIA 6 
EAGA328 PROCESOS DE CALIDAD EN LA INDUSTRIA GASTRONOMICA 6 
EAGA329 ETICAAPLICADAA LA GASTRONOMIA 5 
EAGA330 CULTURA Y GASTRONOMIA FRANCESA 7 
EAGA331 DISEÑO Y PLANEACION DE MENUS 6 
EAGA332 CULTURA Y GASTRONOMIA ESPANOLA 7 
EAGA333 REPOSTERIA 7 
EAGA335 GESTION Y OPERACION DE SERVICIOS DE A Y B 6 
EAGA336 CULTURA Y GASTRONOMIA ITALIANA 7 
EAGA337 ORGANIZACION DE BANQUETES Y EVENTOS 6 
EAGA338 COCINA DE AUTOR 7 
EAGA340 CULTURA Y GASTRONOMIA ORIENTAL 7 
EAGA341 SEMINARIO DE TESIS 7 
EAGA342 EMPRENDIMIENTO GASTRONOMICO 6 
EAGA343 CONFITERIA Y CHOCOLATERIA 7 

ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 

AREA OPTATIVA LIBRE 
EAGA502 RUBRO 11. ACTIVIDADES ACADEMICAS QUE FORTALECEN EL PERFIL PROFESIONAL 2 FEB2023 
EAGA503 RUBRO 111. ACTNIDADES RECREATIVO-DEPORTIVAS O ARTISTICO-CULTURALES 1 MAY2022 
EAGA503 RUBRO 111. ACTIVIDADES RECREATIVO-DEPORTIVAS O ARTISTICO-CULTURALES 2 JUN2023 
EAGA503 RUBRO 111. ACTIVIDADES RECREATIVO-DEPORTIVAS O ARTISTICO-CULTURALES 4 FEB2022 

ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 
ORDINARIO 

SERVICIO SOCIAL 
! EAGA334 !SERVICIO SOCIAL 15 

PRACTICAS PROFESIONALES 
! EAGA339 !PRACTICAS PROFESIONALES 20 
El presente historial académico ampara 31 unidades de aprendizaje y cubre 168 créditos del programa académico con promedio de 
El programa académico de LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA consta de 376 créditos a cubrir por lo que los 168 créditos cubiertos representan un 44.68% 
de avance restando 208 créditos por cursar. 



UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NAYARIT 
UNIDAD ACADÉMICA DE TURISMO 

LICENCIATURA EN GASTRONOMÍA 

AYVAR DELGADO KARLA YANETHZYN 
LA PRESENTE ES LA HISTORIA ACADÉMICA COMPLETA DEL ALUMNO RESPECTO AL PROGRAMA ACADÉMICO DE LICENCIATURA l:::N <..,A::, 1 KUNUMJA t-'LAN zut :i. 

CLAVE NOMBRE DE LA UNIDAD DE APRENDIZAJE 

ATENTAM 
"POR LO NUEST 

CREDITOS PERIODO CALIF. 
TIPO DE 

EVALUACIÓN 


